TAI
COLLI BERICI DOC

LA REGION :
VENETIE

LE PRODUCTEUR :
Gianni Tessari

LE TERRITOIRE :
Collines Berici

LE CEPAGE :
TAI 100%

LE VIGNOBLE :
Situé a 250 m d’altitude . Cultivé a guyot sur des terrains d’origine volcanique ,
riches d’argile rouges et roches calcaires . Le climat est tempérée mais avec des excursionnes thermiques importantes .

LA VINIFICATION :
La récolte est effectuée a la main, avec des petites caisses et avec une sé€lection rigoureuse des grappes.
La fermentation dure environ 10 jours .

L’AFFINAGE :
Repose pendant 12 Mois tonneaux de rouvre

NOTES DE DEGUSTATION :

Le TAI est de couleur rouge rubis clair avec des reflets violacés. Il présente d'agréables notes de fruits rouges
dont la cerise accompagnées d'arOmes de sous bois , mures et groseilles et feuilles de pin sur la fin .

La texture tannique est gracieuse, grace a une structure elegante et une bonne acidité, qui rendent le vin
harmonieux et équilibré.

TEMPERATURE DE SERVICE 18°C

COLLI BERICE
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