
GLUTEN FREE
BLONDE ALE

Birra ad alta fermentazione dal colore giallo dorato con 
una schiuma bianca, fine e mediamente persistente. 
Al naso un delicato sentore di miele, seguito da leggere 
note erbacee date dal luppolo utilizzato. Non troppo 
corposa e dal gusto fresco, amaro delicato e piacevole; 
in bocca è dolce l’inizio, abbastanza secco il finale.

TEMPERATURA DI SERVIZIO  8° C
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