AVVINO

Artigiani per Natura

Bienvenue

Nous vous proposons un itinéraire gastronomique au tour des spécialités
régionales
plus importantes de la Botte . Des produits artisanaux , 100% Italian , déniché
et sélectionnée au fil des année .
Un voyage gourmand et culturelle car chaque bon produit culinaire racconte
d’'une région et des ses habitants.

Bonne dégustation !!!

ALESSANDRO VERARDI .

INFO@AVVINO.FR
WWW.AVVINO.FR



http://www.avvino.fr
mailto:INFO@avvino.fr?subject=
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Produire une huile d'olive extra vierge de qualité nécessite une
grande passion, un dévouement absolu et une attention
constante, destinée a chaque phase de production: de la culture
des oliviers, suivie avec amour en particulier pendant les phases

délicates, a la récolte, du stockage et du transport, jusqu'a a

I'extraction et a la mise en bouteille de I'huile.
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Huile d’olive extra-vierge
Biologique
500 ml

CULTIVAR : Leccino, Frantoio
COULEUR : vert pistache et
brillant Aromes délicat ,mais avec
une structure fluide et elegante .
Amer et rond se mélangent au
piquant ,au fruité croissant et au
herbacé finale.



100%

ITALIANO

NE R“’e“”' MENA

Il processo produttivo

pigiatura mosto fresco: trebbiano, spergola...
zucchen di partenza: 20°%

dopo aver “levato cappello™
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50 | di mosto fresco
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Notre maison par tradition s'occupe de toute la filiere .
Tout le cycle de production du vinaigre balsamique se déroule ici, a partir des 13
hectares de notre vignoble ou les vendanges se font strictement a la main, jusqu'a la
cuisson du moit a chaleur directe et le long vieillissement en barriques exigé par la

tradition.”

Pas de conservant , colorant au caramel . Pas de raccourcis.
Une matiere premiere de haut qualité , tradition et patiente sont les ingrédient de

nos vinaigres balsamique .

raffreddare ¢ decantare in operazione deil nncalzi durante |
damigiane

- 1mz10 di fermentazione 3* e cosi di seguito sino alla 6°

alcoolica ¢ acetica (aggiunto

innesto di aceto selezionato)

acquosa (in media, circa 10

S0 1 di mosto cotto
concentrazione

zucchenna fhinale:
33% gradi zuccherini

t (20 | persi in
CVAPOrazZione acquosa

castagno 100 §

1 primi 12 anni d invecchiamento, si
nncalza la botucella hinale con | aceto della

2' che viene nncalzata dalla

che s1 nncalza con mosto cotto.

Il calcolo della quantita di aceto che serve per rincalzare le botticelle,
tiene conto della quantita levata ¢ di quella persa per evaporazione

¢ annuo)

dopo almeno 12 anm d invecchiamento, imzia il prelievo annuale:
2 = : . ~ e
0 | 3 1 di aceto maturo ( 204

max del hiquido contenuto nel fustino finale)

gelso 151
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Balsamique Balsamique Balsamique Vinaigre de Pomme Vinaigre de Malt  Perles de vinaigre
de Modene IGP Vieilli de Modene IGP de Modene IGP 250 ml Vieilli Balsamique de

250 ml 250 ml 250 ml 500ML Modene IGP 350 gr
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Dans les campagnes pres de Siracusa , extrémité sud-ouest de la Sicile

B L
omodoernng,
ciliegino &

dans le coeur des montagnes Iblei, nous nous s‘'occupons d’'un
morceau de paradis voué a la
cultivation d’'ambrés d'olives et légumes typiques . En agriculture biologique de

puis toujours . Naissent ici les conserves végétales et nos sauces issues de nos
produits et transformé selon des recettes de famille
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"B conOlio ExtraVerginediOliva  1900¢"

SUGO SUGO SUGO PESTODE BASILIC ~ PESTO ALA
PALERMITANO ALLANORMA  CAPPERIEOLIVE ~ ALASICILIENNE ~ TRAPANESE
25081 25081 2508 gogr Qogr

P 4 HUILE D'OLIVE
CREME DE VIERGE EXTRA
CREME OIGNONS, COURGETTES 0,25 CL
NOIX , BALSAMIQUE oogr
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ARTIGIANI

Cette ligne est un hommage a mon grand-pere Beppe qui, en 1955, a remis les économies
d'une vie de dur labeur entre les mains de mon pere, lui confiant ainsi I'avenir de la famille. [F A
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C'est de cette graine de confiance que naitra quelques années plus tard notre entreprise, |m—— SR
I'une des nombreuses histoires italiennes d'immigration et de rédemption.
Au départ c'était une petite entreprise familiale qui profitait de I'expérience des femmes de n:fl?\';rircx‘ri?qi‘:ai:
la maison pour préparer des conserves a I'huile selon des recettes familiales, que mon pere g oo

livrait ensuite avec sa petite Ape Piaggio a de nombreux "pizzicagnoli” a Florence et ses
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Ail Artichauts a la braise Petites Oignons  Pesto au Basilic  Ail,huile et piment Cime di Rapa

2808T1 2808T1 a la Brace 28ogr 1308r 1308r
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Creme d’Olive vertes  Creme d’Olives Noires Creme d’artichauts  pjte 3 Bruschetta
1308r 1308r 1308F piquante
1308r

460 gr

Olives Bella di Cerignola Tomates Séchés
3kg 3kg
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Fondée en 1820 a Rocchetta Tanaro, une petite ville du Piémont au
cceur du Monferrato.

D'une petite boulangerie de village, I'entreprise Bo s'est transformée en quelques décennies
en une importante réalité artisanale tout en conservant le respect des traditions.

L'amour des bons produits artisanaux "faits a la main" a fait que les recettes transmises de
génération en génération peuvent étre reconnues pour leur "qualité et authenticité"
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Classiques Tomates et origan Classiques au Sesamo au Romarin aux olives a la truffe Classiques

Taggiasca
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Dans le haut Molise, a Capracotta, entre hautes
montagnes et belles vallées, née la truffiere Le ife .

Ici, des hommes expérimentés mettent tout en ceuvre
pour valeuriser I'un des fruits les plus prestigieux que la
nature offre, la truffe.
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Condiment a la Risotto carnaroli

Polenta prét a la

truffe 240gr
a la truffe 100gr 1ooml truffe25ogr

Sel de Sicile Truffe blanche prétala

TARTUFI

Lelfe

TARTUFATA

TARTUFI

Lelfe, it

d

e

1024

Beurre a la truffe Tartufata au 3% Creme a la Truffe Miel a la Truffe Tartufata au 7%
100gr 100gr blanche et cepes 50gr 480gr
100gr



* condition générales de vente

Article n° 1 : Objet
Les conditions générales de vente décrites ci-apres détaillent les droits et obligations de la société LA VINERIA SARL (nom commercial AVVINO, ci-
aprés désignée « La Société ») et de son client dans le cadre de la vente des marchandises. Par conséquent, le fait de passer commande implique
I’'adhésion entiére et sans réserve a ces « conditions générales de ventes (CGV) ».

Les CGV pouvant faire I'objet de modifications, les conditions applicables sont celles en vigueur a la date de passation de la commande. La validation
de la commande vaut donc acceptation de ces CGV.

Article n° 2 : Prix

Les prix des marchandises vendues sont ceux en vigueur au jour de la prise de commande. lls sont libellés en euros et calculés hors taxes. Par voie de
conséquence, ils seront majorés du taux de TVA et des frais de transport applicables au jour de la commande.

La Société s'accorde le droit de modifier ses tarifs a tout moment. Toutefois, elle s'engage a facturer les marchandises commandées aux prix indiqués
lors de I'enregistrement de la commande.

Article n° 3 : Remises et ristournes

Les tarifs proposés pourront faire I'objet de remises ou ristournes que la Société se réserve le droit d’appliquer notamment en fonction des quantités
achetées ou suivant la qualité du client.

Article n° 4 : Escompte

Des escomptes pourront étre négociés en cas de paiement anticipé.

Article n° 5 : Modalités de paiement

Le reglement des factures s'effectue au plus tard a 30 jours suivant la réception des marchandises :

° soit par chéeque ;

¢ soit par carte bancaire ;

¢ soit par traite bancaire ;

* soit par prélevement bancaire automatique par mandat SEPA.

Lors de l'enregistrement de la premiere commande, I'acheteur devra verser un acompte de 50% du montant global de la facture, le solde devant étre
payé a réception des marchandises.
Article n° 6 : Retard de paiement
Il est fait application de I'article 441-6 du code de commerce.

En cas de défaut de paiement total ou partiel des marchandises livrées au jour de la réception, I'acheteur doit verser a la Société une pénalité de retard
égale a trois fois le taux de l'intérét 1égal. Le taux de I'intérét Iégal retenu est celui en vigueur au jour de la livraison des marchandises.

Cette pénalité est calculée sur le montant TTC de la somme restant due et court a compter de sa date d'échéance sans qu'aucune mise-en-demeure
préalable ne soit nécessaire.

En sus des indemnités de retard, toute somme, y compris 'acompte, non payée a sa date d’exigibilité produira de plein droit le paiement d’une
indemnité forfaitaire de 40 euros due au titre des frais de recouvrement.
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* conditions générales de vente

Article n° 7 : Clause résolutoire

Si dans les quinze jours qui suivent la mise en ceuvre de l'article 6 " Retard de paiement ", I'acheteur ne s'est pas acquitté des sommes restant dues, la
vente sera résolue de plein droit et pourra ouvrir droit a l'allocation de dommages et intéréts au profit de la Société.

Article n° 8 : Article de réserve de propriété
La Société conserve la propriété des biens vendus jusqu'au paiement intégral du prix, en principal et en accessoires. A ce titre, si I'acheteur fait l'objet

d'un redressement ou d'une liquidation judiciaire, la Société se réserve le droit de revendiquer, dans le cadre de la procédure collective, les
marchandises vendues et restées impayées.

Article n° 9 : Livraison
La livraison est effectuée en fonctions des disponibilités et par ordre d’arrivée des commandes:
y soit par la remise directe de la marchandise a I'acheteur ;
° soit au lieu indiqué par l'acheteur sur le bon de commande.
Le délai de livraison indiqué lors de I'enregistrement de la commande n'est donné qu'a titre indicatif et n'est aucunement garanti.
Par voie de conséquence, tout retard dans la livraison des produits ne pourra pas donner lieu au profit de lI'acheteur a :
y I’allocation de dommages et intéréts ou retenue ;

* I’annulation de la commande.

La Société n‘est en aucun cas responsable de la détérioration ou vol de marchandise déposée apres livraison si I’horaire et le lieu indiqués par
I’'acheteur sont respectés.

Le risque du transport est supporté en totalité par I'acheteur. En cas de marchandises manquantes ou détériorées lors du transport, I'acheteur devra
formuler toutes les réserves nécessaires sur le bon de commande a réception desdites marchandises. Ces réserves devront étre, en outre, confirmées
par écrit dans les 24h suivant la livraison, par téléphone, e-mail ou courrier recommandé AR.

Dans le cas d’'une commande a livrer hors lle de France, I'organisation et les frais du transport pourront étre a la charge de I'acheteur. La Société
n’accepte que les livraisons en France Métropolitaine, au-dela, la Société se réserve le droit de refuser la commande.

Article n° 10 : Force majeure
La responsabilité de la Société ne pourra pas étre mise en ceuvre si la non-exécution ou le retard dans I'exécution de I'une de ses obligations décrites
dans les présentes conditions générales de vente découle d'un cas de force majeure. A ce titre, la force majeure s'entend de tout événement extérieur,
imprévisible et irrésistible tel que défini par la loi et la jurisprudence.
Article n° 11 : Tribunal compétent

Tout litige relatif a l'interprétation et a I'exécution des présentes conditions générales de vente est soumis au droit francais.

A défaut de résolution amiable, le litige sera porté devant le Tribunal de commerce de Nanterre
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