
SITO VAREJ DOLCETTO D’ALBA  DOC

LA RÉGION :
Piedmont  

LE PRODUCTEUR :
Dante Rivetti

LE TERRITOIRE :  
Comune de Neive , colline de Neive

LE CÉPAGE :
Dolcetto 100% 

LE VIGNOBLE : 
Exposé a Sud-West sur des terrains a la composition argilo-calcaire . Elevé en Guyot de façon durable e 
traditionnelle.
 

LA VINIFICATION  : 
Avec système traditionnelle de battage , dans des cuves en acier à une temperature controlé pendant une période de 
5 jours. Affinage de 7 mois en acier et deux en bouteille 

  
L’AFFINAGE : 
Le vin s’affine pendent 7 mois en cuves inox et 2 mois bouteille. 

NOTES DE DÉGUSTATION : 

Couleur rouge ruby avec des tons violacee. Bouquet intense de fruit rouge , mûres et cerise sauvage. 
Profond et frais , délicat et élégant 

TEMPERATURE DE SERVICE  16°/17° C
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