
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

IS ARUTAS SPUMANTE


LA REGIONE :
Sardegna


IL PRODUTTORE :

Cantina della Vernaccia


IL TERRITORIO : 

Penisola del Sinis (Valle del Tirso)


IL VITIGNO :
Vermentino 100%


LA VIGNA : 

Coltivata a Guyot , sulle colline della penisola del Sinis . Un luogo puro e incantato. Una lingua di terra fertile 
che va dallo Stagno di Cabras al mare. Fondendosi in un paesaggio paradisiaco . 
Le rocce , i sedimenti calcarei formatesi 35 milioni di anni fa’ caratterizzano la ricchezza dei terreni tipici di questa zona. 

Nei quali queste vigne trovano ricchezze minerali uniche. 


LA VINIFICATIONE  : 

Diraspatura e pressatura soffice pneumatica, decantazione statica del mosto, fermentazione e affinamento 

su fecce fini dai 45 ai 60 giorni. Presa di spuma in autoclave e rifermentazione secondo metodo Martinotti (Charmat).


L’INVECCHIAMENTO  : 

4 mesi in acciaio  

 

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE : 

Dal colore giallo paglierino brillante, al naso ricorda sentori fruttati e floreali; al palato il vino è secco, 

morbido e fresco. Ha un buon corpo ma soprattutto una buona acidità che lo rende un vino di facile e piacevole beva

Perlage delicato e persistente .  


TEMPERATURA DI SERVIZIO  8° C
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