
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

IS ARUTAS SPUMANTE  


LA RÉGION :
Sardaigne  


LE PRODUCTEUR :
Cantina della Vernaccia 


LE TERRITOIRE :  

Presqu’ile du Sinis (Vallé del Tirso ) 

  

LE CÉPAGE :
Vermentino 100%


LE VIGNOBLE : 

Cultivé en “Cordone Speronato” et situé 
dans la péninsule du Sinis ; lieu Intacte, une bande de terre fertile qui s’étire entre l'étang de Cabras et la mer, 
dans un paysage spectaculaire. Les roches sédimentaires, calcaires et de grès, formé il y a environ 

35 millions d'années, caractérisent l'enrichissement saline du sol et des composants minérales uniques. 


LA VINIFICATION  : 

La récolte s’effectue dans la seconde moitié de settembre. 
Éraflage et pressurage doux, décantation statique du moût, fermentation à 18-20 ° C et affinage sur lies. 

Deuxième fermentation en cuves inox selon la méthode Martinotti (Charmat). 

 


 

L’AFFINAGE : 

4 Mois en cuves d’acier inox.

 

NOTES DE DÉGUSTATION : 

Couleur jaune paille , brillant . Arômes rappelant les agrumes et les fleurs blanches. Souple au palais , finale sec et fleuri. 

Pérlage delicat et persistant . 
 


TEMPERATURE DE SERVICE  8° C
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