VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE DOCG
UGONE III

LA REGIONE :
Sardegna

IL PRODUTTORE :
Cantina della Vernaccia

IL TERRITORIO :
Gallura

IL VITIGNO :
Vermentino 100%

LA VIGNA :
Coltivata a Guyot , su colline di disfacimento granitico della Gallura . Tipologia dei terreni , esposizione e vicinanza
al mare sono elementi fondamentali che conferiscono a queste vigne unicita e espressivita aromatica .

LA VINIFICATIONE :

Dopo un’accurata selezione , le uve fermentano a temperatura controllata in fermentini inox per 20giorni.
Seguono batonnage giornalieri per circa un mese , in modo da estrarre tutta la capacita aromatica.

Il vino riposa poi in vasche in acciaio

I’INVECCHIAMENTO :
Acciaio

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE :
Dal colore giallo paglierino brillante con riflessi verdi, al naso ricorda sentori fruttati e floreali.
Al palato il vino ¢ secco, fresco e presenta una buona sapidita. Vino persistente e strutturato.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8°/10°C

AVVINO




