AVVINO

VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE DOCG
UGONE 111

LA REGION :
Sardegna

LE PRODUCTEUR :
Cantina della Vernaccia

LE TERRITOIRE :
Gallura (Pointe nord de la Sardaigne )

LE CEPAGE :
Vermentino 100%

LE VIGNOBLE :
Cultivé a guyot et situé sur des collines d’origine granitiques , au nord de la Sardaigne . Typicité des terrains , proximité
a la mer et exposition rendent ces vignes uniques en richesse et expressivité aromatique.

LA VINIFICATION :

Apres une rigoureuse sélection , le raisin fermente a temperature controlé pendant 20 jours .

Suivent des batonnages quotidiens pendant un mois , de facon a extraire toute la typicité aromatiques de ce cépage.
Le vin repose en suite en cuves inox .

I’AFFINAGE :
Affine en cuves 1nox.

NOTES DE DEGUSTATION :
Au couleur jaune paille brillant et aux reflets verdatre . Au nez on retrouve des ardmes fruités et florales.
Au palais il est sec , frais avec un belle note minerale . Long et de bonne structure.

TEMPERATURE DE SERVICE 8°/10° C



