
SITO VAREJ DOLCETTO D’ALBA DOC

LA REGIONE :
Piemonte 

Il PRODUTTORE :
Dante Rivetti

IL TERRITORIO : 
Comune di Neive , vigneto Bricco di Neive 

IL VITIGNO :
Dolcetto 100%

LA VIGNA : 
Il vitigno é esposto a est-sud-ovest su terreni ricchi di sabbia et sedimenti calcarei. Vigna coltivata a Guyot con 
metodo di agricoltura tradizionale e integrata , per il rispetto massimo dei cicli naturali e dell’ambiente . 
 

LA VINIFICATIONE  : 
Fermentazione spontanea con rimontaggi frequenti in contenitori di acciaio a temperatura controllata per 5 giorni.
Il vino riposa per 7 mesi in tini di acciaio inox e 2 mesi in bottiglia. 
 

L’INVECCHIAMENTO  : 
Matura per 7 mesi in tini di acciaio inox e 2 mesi in bottiglia  
 

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE : 

Colore rosso rubino con toni violacei . Bouquet intenso di frutta rossa , more e ciliegie selvatiche. 
Con profumo e aroma finale di violette e ciclamini di montagna. Profondo , giovane e fugace .
Fresco delicato ed elegante. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  16°/17° C
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