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LA REGION :
Toscane

LE PRODUCTEUR :
Terre Nere Campigli Vallone

LE TERRITOIRE :
Castel Nuovo dell’ Abate Sud West de Montalcino

LE CEPAGE :
Sangiovese grosso 100%

LE VIGNOBLE :

Le vignoble est conduite en cordone de Rayot , selon des criteres biologiques (pas encore certifi€s) est situé€ a 280 m s.l.m,
sud-sud- est. Dans la localité de Castelnuovo dell' Abate. Les vignes sont placées dans un cadre d'une beauté exquise,
entourées de foréts vierges et d'un microclimat idéal. Les vignobles sont situé dans une région vallonnée avec une
excellente exposition au soleil. Ce qui caractérise cette zone de production, et qui donne aussi le nom au producteur,

c'est la particularité de la terre. Ce sont des sols tres sombres et pierreux, avec des inserts en argile plus légers.

Cette particularité caractérise la qualité expressive des vins d'une maniere tres élégante

LA VINIFICATION :
La récolte est effectuée a la main, avec de petites caisses et avec une sé€lection rigoureuse des grappes. La macération
dure environ 20-25 jours a des températures controlées de 28°- 30°. Le vieillissement a lieu exclusivement en cuves inox.

I’AFFINAGE :
Le vieillissement a lieu exclusivement en cuves 1nox.

NOTES DE DEGUSTATION :

Ribelle est un vin fin , délicat et de caractere . De couleur rouge rubis, il présente une minéralité marqué apporté par le territoire,
accompagné de notes fruitées et 1égerement épicée . Elégant, frais avec une finale persistante , fruitée et 1égérement épicée,
typique du sangiovese Ilcinese.

TEMPERATURE DE SERVICE 17°/18° C

AVVINO




