
NEGUS 
MONTEPULCIANO D4ABRUZZO DOC  

LA REGIONE :
Abruzzo 

IL PRODUTTORE :
Cascina del Colle

IL TERRITORIO : 
Abruzzo , Chieti sotto zona Villamagna

IL VITIGNO :
Montepulciano 100%

LA VIGNA : 
Esposta a sud-est , su pendii calcareo-argillosi di mezza collina. L’impianto é a pergola abruzzese secondo i dettami 
dell’agricoltura biologica. 

LA VINIFICATIONE  : 
Dopo attenta selezione delle uve , la macerazione avviene grazie ai lieviti indigeni in acciaio inox a temperatura controllata. 
Segue un riposo di 18 mesi in barriques nuove di media tostatura. 

L’INVECCHIAMENTO  : 
18 mesi in barriques nuove di media tostatura.  
 

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE : 

Color rubino scuro, profondo. Dal profumo 
intenso , resinoso , con sentori che variano dal cuoio , alla corteccia e sottobosco , alla frutta stra-matura. Al palato é 
sontuoso , pieno e caldo , dalle note balsamiche con tannino ben presente. Con un ricco ritorno di frutta e elevata 
aromaticità quasi vegetale e speziata nel finale. Persistente , ricco e goloso. Buona sapidità e tenuta. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  18°/20° C
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