
NEGUS
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC 

LA RÉGION :
Abruzzo   

LE PRODUCTEUR :
Cascina del Colle 

LE TERRITOIRE :  
Abruzzo , Chieti sous-zone Villamagna

LE CÉPAGE :
Montepulciano 100%

LE VIGNOBLE : 
Exposée au sud-est, sur les pentes argilo-calcaires en pente d'une petite colline. La vigne est élevé a pergola (Treillage) 
Abruzzese selon diktats de l'agriculture biologique. 

LA VINIFICATION  : 
Après une sélection rigoureuse des raisins, la macération a lieu en cuves d’acier inoxydable seulement avec ses levures 
indigènes à une température contrôlée. Suit un repos de 18 mois en barriques neuves de moyenne torréfaction . 
 

 
L’AFFINAGE : 
18 Mois en barriques neuves de moyenne torréfaction.  
 
NOTES DE DÉGUSTATION : 

Couleur rubis foncé, profond. 
Parfum intense, résineux, avec des senteurs allant du cuir, d'écorce et de broussailles, fruit extra-mûrs. La bouche est riche, 
pleine, aux notes douces et chaudes avec des tanins bien present . Fruit riche et très aromatique ; en finale , retour presque 
végétale et épicée. Persistent, riche et délicieux. 

TEMPERATURE DE SERVICE 18°/20° C
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