DANTE‘%RIVETTI g 2VVINO

BARBERA D’ALBA DOC

LA REGIONE :
Piemonte

I PRODUTTORE :
Dante Rivetti

IL TERRITORIO :
Comune di Neive , vigneto Bricco di Neive

IL VITIGNO :
Barbera 100%

LA VIGNA :
Esposta a Sud-Ovest su terreni sabbioso-calcarei , la vigna viene coltivata a Guyot in modo sostenibile e
tradizionale.

LA VINIFICATIONE :
Sistema di rimontaggio tradizionale, in vasche d’acciaio ad una temperatura controllata per un periodo di 8 giorni.

L’ INVECCHIAMENTO : DANTE -3: RIVETT
Matura per almeno 10 mesi in acciaio, seguito da un affinamento in bottiglia di 2 mesi.

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE :
Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. Al naso sentori intensi di frutta rossa matura, ciliegia e bacche.
In bocca ¢ profondo ed armonico, equilibrato e di ottima bevibilita.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16°/17°C



