
MARA BARBERA D’ALBA  DOC

LA RÉGION :
Piedmont  

LE PRODUCTEUR :
Dante Rivetti

LE TERRITOIRE :  
Comune de Neive , colline de Neive

LE CÉPAGE :
Barbera 100% 

LE VIGNOBLE : 
Exposé a Sud-West sur des terrains a la composition argilo-calcaire . Elevé en Guyot de façon durable e 
traditionnelle.
 

LA VINIFICATION  : 
Avec système traditionnel de battonage , dans des cuves en acier à une température contrôlée pendant une période 
de 8 jours. Mûrit pendent 10 mois en cuves inox , en suite affine 2 mois en bouteille. 

  
L’AFFINAGE : 
Le vin s’affine pendent 10 mois en cuves inox , en suite affine 2 mois en bouteille. 

NOTES DE DÉGUSTATION : 

Rouge ruby avec des tons violacee . Bouquet intense de fruits rouges mures , cerise et baies . 
En bouche il est profond et harmonieux , équilibre. Une vrais délice. 

TEMPERATURE DE SERVICE  17°/18° C
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