
MAMMUT
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC 

LA RÉGION :
Abruzzo   

LE PRODUCTEUR :
Cascina del Colle 

LE TERRITOIRE :  
Abruzzo , Chieti sous-zone Villamagna

LE CÉPAGE :
Montepulciano 100%

LE VIGNOBLE : 
Exposée au sud-est, sur les pentes argilo-calcaires d'une petite colline. La vigne est a pergola (Treillage) 
Abruzzese selon diktats de l'agriculture biologique. 

LA VINIFICATION  : 
Après une sélection rigoureuse des raisins, la macération a lieu uniquement avec des levures indigènes , 
dans des cuves en acier inoxydable, à une température contrôlée. Il repose en acier pendant 6 mois sur ses lies. 

 
L’AFFINAGE : 
Uniquement en cuves inox. 
 
NOTES DE DÉGUSTATION : 

Couleur rubis avec des reflets violets. Parfum de fruits rouges avec des notes balsamiques de myrte et de genièvre , 
marjolaine fraîche et notes de sirop de cerise noire. La bouche est chaude et puissante, avec beaucoup de fraîcheur et de saveur. 
Long le finale avec des arômes des plantes aromatiques et de sensations balsamiques. 

TEMPERATURE DE SERVICE 18°/20° C
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