
MAMMUT
MONTEPULCIANO D4ABRUZZO DOC  

LA REGIONE :
Abruzzo 

IL PRODUTTORE :
Cascina del Colle

IL TERRITORIO : 
Abruzzo , Chieti sotto zona Villamagna

IL VITIGNO :
Montepulciano 100%

LA VIGNA : 
Esposta a sud-est , su pendii calcareo-argillosi di mezza collina. L’impianto é a pergola abruzzese con tipo 
di un’agricoltura sostenibile e rispettosa. 

LA VINIFICATIONE  : 
Dopo attenta selezione delle uve , la macerazione avviene grazie ai lieviti indigeni in acciaio inox a temperatura controllata. 
Segue un riposo sempre in acciao per 6 mesi sui suoi lieviti. 

L’INVECCHIAMENTO  : 
6 mesi in acciaio sui lieviti.  
 

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE : 

Color rubino con riflessi violacei. Dal profumo di piccoli frutti rossi ai sentori balsamici del mirto e del ginepro ai sentori 
di maggiorana fresca e sciroppo d’amarena. Al palato é caldo e potente , con grande freschezza e sapidità. Lunghissimo nei ritorni 
di erbe aromatiche e nelle sensazioni balsamiche. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  18°/20° C
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