AVVINO

TREBBIANO D’ABRUZZ0 DOC

LA REGION :
Abruzzo

LE PRODUCTEUR :
Cascina del Colle

LE TERRITOIRE :
Abruzzo , Chieti sous-zone Villamagna

LE CEPAGE :
Trebbiano 100%

LE VIGNOBLE :
Exposé a sud-est, sur des collines a composition argilo- calcaires . Les vignes sont cultivé en Guyot.

LA VINIFICATION :

Apres une sélection rigoureuse des raisins, la macération a lieu uniquement avec des levures indigenes ,

dans des cuves en acier inoxydable a une température contr6lée. Il repose en acier pendent 6 mois dont 3 sur lies .
En suite il s’affine encore 3 mois en bouteille.

L’AFFINAGE :
Uniquement en cuves inox.

NOTES DE DEGUSTATION :
Couleur jeune paille , au nez , ardmes de fleures d’acacias e citronelle. Belle fraicheur en bouche avec retour de fruits blancs
et notes minérales. Finale long avec une légere perception d’agrumes.

Duca
Minimo

TRERSIANO DYABRUZ20 XX

TEMPERATURE DE SERVICE 10°/12°C




