MONICA DI SARDEGNA SUPERIORE DOC
DON EFISIO

LA REGION :
Sardegna

LE PRODUCTEUR :
Cantina della Vernaccia

LE TERRITOIRE :
Presqu’ile du Sinis (Valle du Tirso )

LE CEPAGE :
Monica 100%

LE VIGNOBLE :

Cultivé a guyot et situé dans la péninsule du Sinis ; lieu Intacte et pure . Sur une bande de terre fertile qui s’étire entre
'étang de Cabras et la mer, dans un paysage spectaculaire.

Les roches sédimentaires, calcaires et de gres, formé il y a environ 35 millions d'années, caractérisent I'enrichissement
minéral du sol.

LA VINIFICATION :

Apres une rigoureuse sélection , le raisin fermente a temperature controlé pendant 6 jours .

Le vin nouveau est transféré dans les premiers mois de 1'année en tonneaux francgaises ou il reste pour le vieillissement
8 mois .

I’AFFINAGE :
Affine en tonneuax francaises pendant 8 mois .

NOTES DE DEGUSTATION :
Couleur rouge grenat . Au nez on retrouve de fruits des bois et cerise. En bouche il est rond, sec et plaisante.
Au finale frais , généreux et tres agréable .

TEMPERATURE DE SERVICE 18° C
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