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BARBARESCO BRICCO DI NEIVE RISERVA DOCG

LA REGION :
Piedmont

LE PRODUCTEUR :
Dante Rivetti

LE TERRITOIRE :
Comune de Neive , vignoble Bricco di Neive

LE CEPAGE :
Nebbiolo 100%

LE VIGNOBLE :
Magnifique vigne vielle plus de 50 ans , expos€ a Sud- West sur des terrains a la composition argilo-calcaire .
Elevé en Guyot de fagon durable e traditionnelle

LA VINIFICATION :
Avec systeme traditionnel de battonage , dans des cuves en acier a une température contr6lée pendant une période
de 10-12 jours.

I’AFFINAGE :

Repose en suite 36 mois en fiits de chéne, 80% du vin pour 24 mois en fiits de chéne de Slavonie de 50 hl. et 20%

en flts de 25 hl. apres 1’assemblage, ensuite vieilli encore pendant 12 mois en grands fiits de chéne de Slavonie. Suit un
ulteriore affinage de 18 mois en bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION :

Rouge grenat profond avec des tons orange typiques du vieillissement . bouquet intense et large; prune cuite, caroube,
aiguilles de pin et de rose séchée. En bouche il est mature, équilibré , persiste sur les prunes et le sous-bois.

Tanins copieuses et élégant.

TEMPERATURE DE SERVICE 17°/18° C
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