DANTE -% RIVETTI
BARBARESCO BRICCO DI NEIVE RISERVA DOCG

LA REGIONE :
Piemonte

IL PRODUTTORE :
Dante Rivetti

IL TERRITORIO :
Comune di Neive , vigneto Bricco di Neive

IL VITIGNO :
Nebbiolo 100%

LA VIGNA :
Bellissima e vecchia di 50 anni , esposta a Sud-Ovest su terreni argilloso-calcarei , la vigna viene coltivata a
Guyot in modo sostenibile e tradizionale.

LA VINIFICATIONE :
Con sistema di rimontaggio tradizionale, in vasche d’acciaio ad una temperatura controllata per un periodo
di 10-12 giorni.

L’INVECCHIAMENTO :

Matura 36 mesi in legno di rovere, di cui per 1 primi 24 mesi, ’80% in botte rovere di Slavonia da 50 hl. e

il 20% in botti di rovere da 2,25 hl. dopo I’assemblaggio viene affinato ulteriormente per 12 mesi in botte di rovere
di Slavonia. Seguono altri 18 mesi di riposo in bottiglia .

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE :

Colore rosso granata intenso che con I’'invecchiamento presentera toni aranciati tipici del Nebbiolo. Al naso esprime un
bouquet intenso ed ampio ; dai sentori di prugna cotta , carruba , aghi di pino e rosa appassita. In bocca si presenta
maturo , armonico con finale dritto , persistente sulle note di prugna e radici. Tannino copioso ed elegante.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 17°/18° C
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