BIOZERO SENZA SULFITI
ABRUZZ0 DOC

LA REGIONE :
Abruzzo

IL PRODUTTORE :
Cascina del Colle

IL TERRITORIO :
Abruzzo , Chieti sotto zona Villamagna

IL VITIGNO :
Trebbiano 100%

LA VIGNA :
A sud-est, su colline con terreni a composizione argillo-calcaree . Le vigne sono coltivate a cordone speronato secondo i dettami
dell’agricoltura biologica

LA VINIFICATIONE :
Dopo una rigorosa selezione delle uve , la macerazione avviene con 1’utilizzo esclusivo di lieviti indigeni e selezionati,
in contenitori di acciaio inox a temperatura controllata. Riposa brevemente in acciaio per 1 mese e poi 3 mesi in bottiglia.

L’INVECCHIAMENTO :
In acciaio

NOTE DELLA DEGUSTAZIONE :
Colore giallo paglierino . Al naso aromi di fiori d’acacia e citronnella . Grande freschezza in bocca con ritorni di frutti bianchi e note
minerali. Finale lungo con leggere percezioni di agrumi. Vino leggero , piacevole , generoso e delicato . Goloso.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10°/12°C
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